Cultivea

Paprika

Cayenne Pepper e Barakpeper ® Hongaarse Hete Waspaprika ®
Snoepjespeper Pfefferoni @ Paprika Orange Habanero
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Uw kit bevat
5 biologisch 5 Instructiegids
afbreekbare markeerlippen
potten
5 turf pucks 5 zakjes
biologische
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Chilipepers

Deze folder bevat alles wat u nodig hebt om uw paprika's te kweken. Wij
hebben speciaal geselecteerde rassen van paprika's min of meer gemakkelijk
te groeien, van verschillende vormen en kleuren die uw moestuin een plaats
van nieuwsgierigheid en hoog in kleuren.

CAYENNE PEPPER

Het ontleent zijn naam aan de hoofdstad van Frans-Guyana, waar
ontdekkingsreizigers het eerst ontdekten. Deze variéteit staat bekend om zijn
kruidige smaak en is populair in Afrikaanse, Amerikaanse en Aziatische
gerechten.

Paprika's worden geoogst van juli tot oktober, maar kunnen het hele jaar door
in de keuken worden gebruikt.

Te hanteren met handschoenen

Scoville schaal: 8/10 (70 0000)

BARAKPEPER

De paprika is een sterke en zeer kruidige peper inwoner aan Azié en zeer
gewaardeerd in de keuken.

Het rijpt van lichtgeel tot rood. Fruit valt als het rijp is.

Te hanteren met handschoenen

Scholastische schaal: 8/10 (50 0000)



HONGAARSE HETE WASPAPRIKA

Deze chilipeper is een variéteit die behoort tot de familie Capsicum annuum
en dat komt naar ons uit Hongarije, het staat bekend om zijn gemak van
cultivatie en zijn kruidige smaak zonder «branden».

De peper verandert van geel in rood wanneer deze volwassen wordt.
Scoville schaal: 1/10 (500)

SNOEPJESPEPER PFEFFERONI
R
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Deze chilipeper heeft een zoeter aroma dan zijn collega's. Het wordt ideaal
gegeten in blikken of het vullen.

De zaaiperiode is het beste tussen januari en april. Plant het ideaal tussen
april en meiin volle zon en doe een middelmatige watering. Oogst het tussen
augustus en september.

Scoville schaal: 1/10 (0)

PAPRIKA HOT HABANERO ORANGE
Het is een zeer sterke peper met citrusvruchtennota's die in het bijzonder
goed met salades, olie en vissen gaat. Het wordt geoogst wanneer het oranje
is.

Te hanteren met handschoenen
Scholastische schaal: 10/10 (350.000)
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Instructies
Zaai je zaden| Zaaije zaden | Zaai je zaden
binnenshuis| binnenshuis | binnenshuis X
rond maart,| rond maart, | rond maart, | Januaritot Februari
opkomst | opkomst over opkomst April tot mei
Zaaien over 10 tot 10 tot 21 over 7 tot 10
21 dagen dagen dagen
Water in lde
regen, metlauw|  Regelmatig Regelmatig Regelmatig | Regelmati
. "‘:fetegl'a‘g’?e'ﬁ” water water water %/ater 3
regelmatig geven met geven met geven met geven met
worden warm warm warm warm
Water geven vermeden water water water water
N
2 Volle zon Volle zon Volle zon Zonnig Zonnig
Tentoonstelling
Gedraineer | Gedraineer Gedraineer Gedraineer | Gedraineer
.& de grond de grond de grond de grond de grond
Bodem
5tot6 5 tgt 6
maanden | maanden na 70 dagen 70 dagen
‘ nahet | hetplanten, ha h%.t na h%.t 7?1;1?15;”
planten, Juli, Juli, zaaien zaaien zaaien
Oogst augustus en | augustus en
september | september
25tot 28°C | 25tot 28°C 26 tot 30°C 25tot 30°C | 20 tot 30°C
Temperatuur




Hoe de zaailingen te maken

1- Vul een kom met warm water en plaats een schijf
turf gedurende 5 minuten.

2 - Zodra de rol goed is opgeblazen, draait u de om
overtollig water te verwijderen.

3 - Plaats de potgrond in een van de potten. Pas op
dat u de potgrond niet overpakt om de zaden te
laten ademen.

4 - Maak een klein gat van 0,3 tot 0,5 cm diep. Zaai
de zaadjes en bedek het gat met wat grond.




IDEA RECEPT

Gekruide olie

Ingrediénten

+ 2 koppen (500 ml) olijfolie

+ 20 hete paprika's

+  Gemalen zwarte
peperkorrels, naar smaak

* Roze peperkorrels naar
smaak

+ 2 takken tijm

+  2laurierblaadjes

Instructies

Verwijder de paprika's en splits ze in tweeén zonder ze
volledig te snijden.

Doe ze in een fles met alle andere ingrediénten.

Sluit de lamp goed af en laat deze 1 maand lang macereren,
uit de buurt van licht voordat u deze gebruikt.
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